ANEXO Il

TABELA DE IRREGULARIDADES E SUAS CLASSIFICACOES

Pontos a
Classe Irregularidades serem
descontados
Desorganizacdo de ambientes/areas 2
Falta de apresentacdo de lista de nomes dos funcionarios com as 2
respectivas funcdes
Auséncia de placas/etiquetas de identificacdo das preparagcdes 2
Q Precos cobrados nos itens da lanchonete em desacordo com o 2
i Edital
Auséncia de comunicacdo antecipada de alteracdo de cardapio. 2
Descumprimento dos horarios de abertura e fechamento da 2
Lanchonete.
Ineficiéncia na reposicéo das preparacdes durante as refeicbes 2
Falta de uso de méascaras e luvas em locais criticos 5
Limpeza inadequada de piso, paredes, portas, teto, estantes, etc 5
Limpeza inadequada na area das mesas da lanchonete. 5
Peso de salgados, doces, bolos e sobremesa em desacordo com o 5
Edital
n Presenca de embalagens vazias na dispensa 5
<5( Presenca de alimentos, em qualquer area, armazenados 5
s diretamente no chéo
Presenca de embalagens danificadas armazenadas contendo 5
alimentos
Presenca de materiais ndo alimenticios estocados na dispensa, 5
freezers e geladeiras
Presenca de restos de comidas em pias, piso, equipamentos, 5
bancadas, etc
Presenca de insetos mortos nas areas de producao e 7
armazenamento de alimentos
] Presenca de utensilios/equipamentos sujos e ndo utilizados no 7
Z | momento
5 Presenca de alimentos destampados em qualquer area 7
Presenca de odores ndo caracteristicos em geladeiras e freezers 7
Presenca de equipamentos danificados e sem manutencao 7
Coleta inadequada de amostra 10
Presenca de sobras de preparacdes armazenadas em qualquer 10
area
Presenca de insetos vivos nas areas de produgéo e 10
armazenamento de alimentos
£ | Ocorréncia de casos de intoxicagdes alimentares 10
= | Higienizagdo inadequada de hortalicas e frutas 10
g Exposicdo de preparacdes nos balcdes de distribuicdo com 10
< temperaturas inadequadas
G} Presenca de alimentos com prazo de validade vencido 10
Armazenamento inadequado de alimentos e preparagdes em 10
qualquer area
Higiene pessoal de funcionarios inadequada 10
Utilizacao de 6leo inadequado ao consumo em fritadeiras e 10

preparacoes




