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1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23289000379202115

2. Descricao da necessidade

A Coordenacdo de Alimentacdo e Nutricdo — CAN do Instituto Federal de Sergipe, CAMPUS SAO
CRISTOVAO oferece quatro refeicdes diarias, ou sgja, desjgjum, almogo, jantar perfazendo um total
de aproximadamente 700 refeicBes didrias para os aunos dos regimes de residéncia e externos
oriundos dos convénios com diversas prefeituras e ainda, servidores, uma refeicgo diéria (almoco)
sendo em meédia 550 refeicOes mensais destes. Com o intuito de assegurar uma boa alimentagéo para
0S comensais € importante que o cardapio tenha uma grande variedade de alimentos implicando em
garantia de nutrientes essenciais para 0 bom desenvolvimento dos alunos e comensais.

Os alunos do Instituto participam de aulas préticas no Setor de AGROINDUSTRIA. Sabe-se,
atualmente, que a Agroinduastria € uma das melhores aternativas de geracdo de renda. Neste sentido,
torna-se necess&rio a aquisicdo de matérias-primas com a finalidade de executar aulas praticas no
Laboratorio de Processamento de Massas Alimenticias, Processamento de Alimentos de Origem
Animal (Carnes e Leites) bem como nos Laboratérios de Microbiologia, Andlises Fisico-Quimicas e
Andlises Sensoriais do Curso Técnico em Agroindustria que exige em suas formulages condimentos
/temperos especificos para a elaboracdo de produtos cérneos, a exemplo, linguigas toscana e
calabresa, marinados, salsicha, presunto, defumados e outros, e vegetais (frutas, hortalicas). Convém
sadlientar que durante o desenvolvimento destas préticas pedagégicas € fundamental oferecer
condic¢des favoraveis ao educando, compativeis com as exigéncias do mundo do trabalho, através de
ciéncia e tecnologia, com a certeza de contribuir efetivamente para sua qualidade técnica profissional.

Com base neste propdsito, reafirmamos o fundamental papel educativo que este Instituto exerce
em sua prestacdo de servicos ao educando e sua intermediacdo e compromisso assumindo com a
comunidade civil, industrial e rural neste Estado, além de cumprir as legislaces vigentes e
pertinentes.

3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel
Coordenacdo de Producdo de Agroindustria Christian Alley de Aragdo Almeida

Coordenacdo de Alimentacdo e Nutri¢do - Campus Sado

o~ Sharlene Santana Dias
Cristovao

Coordenacdo de Laboratérios Elson da Silva Farias

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao

4.1 Empresas |egal mente estabel ecidas no Pais, devidamente cadastrada no SICAF e que
atendam as exigéncias do Edital.
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4.2 A contratagdo ndo possui natureza continuada, podendo ser prorrogado, desde que
justificadamente, pelo prazo necessario a conclusio do objeto, observadas as hipoteses previstas
no § 1°do art. 57 daLei n° 8.666, de 1993.

4.3 A duracdo do contrato corresponde a duracdo da validade da ATA de Registro de Preco que
sera de 12 meses, a partir da data de sua assinatura, ndo podendo ser prorrogada.

4.4 Os critérios e préticas de sustentabilidade ndo se aplica para esta contratacdo de acordo com
alN 01/2010 do MPOG.

4.5 Os géneros alimenticios precisam ser entregues devidamente embalados respeitando as
caracteristicas individuais, seguindo sempre a descricdo do produto. As embalagens, tanto
secundérias quanto primérias, devem estar em bom estado de conservacéo, ndo amassadas, com
auséncia de umidade e com aidentificacdo de lote e validade bem legiveis;

4.6 Os produtos carneos entregues devem estar congelados, em embal agens |lacradas e rotuladas
(SIF- Servigo de Inspecéo Federal, origem e validade) e corresponder ao tipo de corte solicitado,
apresentando odor e coloracao caracteristicos;

4.7 Os materiais de acondicionamento e de embalagem devem obedecer a todas as regras de
higiene e serem perfeitamente in6cuos: - Involucro diretamente em contato com a carne devem
ser transparentes, incolores e de utilizagdo Unica; - A embalagem, 22 protecéo, ndo deve estar em
contato direto com a carne, deve ser suficientemente rigida para assegurar uma protecdo eficaz
das carnes durante o transporte e manipulages, e ser mantida em bom estado de limpeza;

4.8 Os produtos que ndo preencherem os requisitos serdo devolvidos no ato do recebimento.
Uma vez recepcionados, os alimentos devem ser imediatamente encaminhados para o local de
armazenagem os quais devem estar a temperatura apropriada;

4.9 As condicdes do transporte de géneros alimenticios devem seguir a especificacdo da Portaria
CVS-15de 07/11/91,

4.10 O objeto a ser contratado representa vantagem para a Administracéo, visto que, é essencial
para a elaboragdo das refei¢des fornecidas para os alunos do Instituto e atividades em aulas
préticas. Havera parcelamento da entrega do quantitativo estabelecido pelo fato do Instituto ndo
apresentar espaco fisico em tamanho ideal para armazenar de uma Unica vez o objeto;

4.11 For necedor es de Empr esas de Géneros Alimenticios
4.11.1 DIANJU DISTRIBUIDORA ATACADISTA EIRELI- CNPJ: 07.226.206/0001-83;
4.11.2 MAXIMO COMERCIO E DISTRIBUICAO EIRELI - CNPJ: 24.343.530/0001-09;

4.11.3 O MERCADAO COMERCIO E PRESTACAO DE SERVICOS - CNPJ: 03.823.107
/0001-28.

5. Levantamento de Mercado

5.1 A presente aquisi¢cdo de Produtos Cérneos visa atender as necessidades do Campus Séo
Cristovao, pois 0 mesmo apresenta regime de internato e oferece trés refeicdes dia (desejum,
almoco e jantar).
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Em consulta ao mercado, foi verificado que o fornecimento dos itens mencionados € realizado
pela unidade de medida quilograma. Em licitagdes anteriores todos esses produtos foram obtidos
dessa maneira. Vale ressaltar que a compra é feita em atacado, no que oferece produtos em
grandes quantidades, sendo suficiente para abastecer todo 0 més.

Toda a demanda de géneros alimenticios sd0 baseadas nas particularidades e necessidades de
cada setor, atentando-se arelagdo custo/beneficio.

- Pregbes consultados:

1. PE N°02/2019 — UASG 158293
2. PE N°03/2019 — UASG 158503
3. PE N°06/2019 — UASG 158387

6. Descricao da solucao como um todo
6.1 Contratacdo de empresa para o fornecimento de Produtos Carneos. A empresa devera:

* Fornecer os materiais da forma solicitada, conforme especificacdes;

* Aguardar asolicitagcdo do pedido feito pelo requisitante do Instituto por meio de e-mail;

e Entregar os produtos rigorosamente em conformidade com todas as condi¢cdes e prazos
estipulados;

e Acompanhar a sugestdo do cronograma de entrega (em anexo), visto que, ndo devera ser
entregue nenhum género alimenticio para o Instituto sem solicitagdo prévia do setor
requisitante;

* Responder por quaisquer danos causados diretamente ou indiretamente a0 campus ou a
terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo, na entrega dos produtos, ndo excluindo ou
reduzindo essa responsabilidade, mesmo que n&o haja fiscalizagdo ou o acompanhamento
da Instituto;

e Arcar com todas as despesas decorrentes da entrega dos produtos;

e Comunicar qualquer anormalidade de caréter urgente e prestar os esclarecimentos julgados
Necessarios.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

7.1 Os quantitativos sdo estimados baseados no nimero de refei¢des, tipo de cardapio diério
sugerido, anos anteriores, per capta das preparacdes e aulas praticas realizadas no Curso de
Agroindustria.

7.2. Memodrias de calculo (Em anexo).

8. Estimativa do Valor da Contratacao

6.1 Os precos referenciais foram obtidos por meio de ligagdes realizadas para algumas empresas
e estimativas anteriores.
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6.2 A unidade competente, COLIC/SCR realizara pesquisa de precos em conformidade com o
previsto na Instrucdo Normativa IN 05/2017 publicado pela Secretaria de Gestédo do Ministério
do Plangjamento, Desenvolvimento e Gestéo, cuja pesquisa prevalecerd para a redizacdo do
processo licitatorio.

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

9.1 Embora o ambiente ja esteja adequado ao recebimento e utilizagdo do objeto devido ao uso
continuo. E necessario o parcelamento por conta do quantitativo elevados desses produtos, para
facilitar o parcelamento, foi criado um cronograma (anexo ao processo).

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

10.1 Nao ha contratagoes correlatas e/ou interdependentes com o objeto da contratacdo em
referéncia.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1 A aquisicdo do objeto esta alinhada ao Plano Anual de Contratagdes 2022.

12. Resultados Pretendidos

12.1 A opcdo pela aquisicdo dos Carnes e Derivados visa economia, pois, a0 compararmos com
a contratacdo de empresa terceirizada para o fornecimento de proteina nas refei¢des, o custo
seria muito elevado.

12.2 A contratacdo pretendida tem o proposito que o Instituto continue fornecendo proteinas de
boa qualidade nos servicos de alimentacdo para os alunos e que os mesmos possam participar
das aulas praticas para melhor aprendizado.

12.3 A ndo aquisicao desse objeto ocasionaria sérios problemas visto que o Campus Sao
Cristovao, em especifico, apresenta regime de internato, onde alunos de varias localidades
permanecem e fazem suas refeicdes neste Campus durante toda a semana.

13. Providencias a serem Adotadas

13.1 O ambiente ja esta adequado ao recebimento e utilizagdo do objeto devido ao uso continuo.
Tanto o amoxarifado como o Laboratdrio de Tecnologia de Carnes apresentam camara
frigorifica com capacidade instalada suficiente para armazenar os produtos a medida que séo
solicitados.

4de5



UASG 158392 Estudo Técnico Preliminar 14/2021

14. Possiveis Impactos Ambientais

14.1 De modo areduzir os impactos ambientais gerados pela unidade de alimentagéo do
Instituto, algumas medidas preventivas séo tomadas como:

¢ Separacao dos residuos em organico e inorganico com fins de reciclagem;

¢ Reducdo dos niveis de residuo sblido (organico e inorganico) através do plangjamento de
producao;

¢ Correto descarte do 6leo de cozinha utilizado no preparo das frituras;

* Efluentes gerados descartados em rede de esgoto;

* Reducdo do consumo de &gua e energia utilizada pela unidade;

15. Declaracao de Viabilidade
Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.
15.1. Justificativa da Viabilidade

Declaramos que a contratagdo pretendida é viavel, uma vez que a mesma € indispensavel para o pleno
funcionamento dos setores envolvidos e atendimento ao publico-alvo (alunos).

16. Responsaveis

CHRISTIAN ALLEY DE ARAGAO ALMEIDA

Técnico em Laboratério de Agroindistria e Alimentos/Coordenador de Producdo de Agroindustria

SHARLENE SANTANA DIAS

Nutricionista
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